
 

 

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 
* Italien 

 

Bewohner*innen Wunsch 

  Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

 

Blattsalat 
und Tomatencrèmesuppe 

*** 
Kalbsragout 

Rosmarinsauce 
Grüne Bohnen 

Couscous mit Minze 

Blattsalat 
und Tomatencrèmesuppe 

*** 
Pochiertes Ei 
Kräutersauce 
Grüne Bohnen 

Couscous mit Minze 

Zitronencrème 
 

Salat und Suppe 
*** 

Ravioli 
cinque formaggi 
Provenzalische 

Sauce 
*** 

Café Complet 

D
ie

n
st

a
g
 

 

Fenchelsalat 
und Zuppa Mille Fanti 

*** 
Schweinsrahmschnitzel 

Pfirsich mit Rahm 
Zucchetti 
Nudeln 

Fenchelsalat 
und Zuppa Mille Fanti 

*** 
Gefüllte Zucchetti 

mit Mozzarella überbacken 
Karottensauce 

Nudeln 

Spanischer 
Vanillekuchen 

mit Rahm 

Salat und Suppe 
*** 

«Götterspeise» 
Löffelbisquit mit 

Beeren, Vanillecrème 
und Fruchtsauce 

*** 
Café Complet 

M
it

tw
o
c
h

 

L
o
tt

o
 

Thonsalat Nizza 
und Curry-Kokossuppe 

*** 
Pouletgeschnetzeltes 

süss-sauer 
Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Selleriesalat 
und Curry-Kokossuppe 

*** 
Tofuwürfeli süss-sauer 

Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Mango-Terrine 

Salat und Suppe 
*** 

Belegte Brötli mit 
Salami, Tilsiter 

Spargeln 
*** 

Café Complet 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

V
o
rt

ra
g
 

S
c
h
m

e
tt

e
rl

in
g
e
 Asiatischer Glasnudelsalat 

und Kräuterschaumsuppe 
*** 

Fleischkäse-Cordonbleu 
Bratensauce 

Saisonales Gemüse 
Spaghetti 

Asiatischer Glasnudelsalat 
und Kräuterschaumsuppe 

*** 
Spaghetti mit Pestorahmsauce 

Cherry-Tomaten 
Reibkäse 

Caramelmousse 
mit Amaretti 

Salat und Suppe 
*** 

Ofenguck mit Ei 
*** 

Café Complet 

F
re

it
a
g
 

 

Zweifarbiger Zucchettisalat 
und Bündner Gerstensuppe 

*** 
Gebratene Lachsforelle* 

Weissweinsauce 
Blattspinat 

Bratkartoffeln 

Zweifarbiger Zucchettisalat 
und Gerstensuppe 

*** 
Tortillas mit Spinat gefüllt 

Mischpilzsauce 
Bratkartoffeln 

Moccaroulade 

Salat und Suppe 
*** 

Wurst-Käsesalat 
garniert 
Mütschli 

 
*** 

Café Complet 

S
a
m

st
a
g
 

 

Gemischter Blattsalat 
und Kohlrabicrèmesuppe 

*** 
Geschmorter Fleischvogel 

Vichy-Karotten 
Pizokel 

Gemischter Blattsalat 
und Kohlrabicrèmesuppe 

*** 
Auberginen-Piccata 

Neapolitanische Sauce 
Vichy-Karotten 

Pizokel 

Erdbeeren 
mit Pistazienglace 

Salat und Suppe 
*** 

Hörnligratin 
mit Gemüse 

Reibkäse 
*** 

Café Complet 

S
o
n
n
ta

g
 

P
fi

n
g
st

e
n
 

Tomaten-Bruschetta 
mit Salatbouquet 

und Milchsuppe mit Mandeln 
*** 

Roastbeef 
nach englischer Art 

Sauce Bearnaise 
Spargeln 

Kartoffelgratin 

Tomaten-Bruschetta 
mit Salatbouquet 

und Milchsuppe mit Mandeln 
*** 

Peperoni mit Ebly gefüllt 
Sauce Bearnaise 

Spargeln 
Kartoffelgratin 

Mascarpone-
Himbeerquark- 

Crème 

Salat und Suppe 
*** 

Griessschnitte 
mit Brombeersauce 

*** 
Café Complet 

Mittags-Hit: Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich. 
 

Abendalternative: Schlemmerfilet | Salzkartoffeln | Rahmspinat oder Quarkknödel mit Orangensauce 



 

 

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 
* Italien 

 

Bewohner*innen Wunsch 

  Fleischmenü Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

 

Blattsalat 
und Tomatencrèmesuppe 

*** 
Kalbsragout 

Rosmarinsauce 
Grüne Bohnen 

Couscous mit Minze 

Blattsalat 
und Tomatencrèmesuppe 

*** 
Pochiertes Ei 
Kräutersauce 
Grüne Bohnen 

Couscous mit Minze 

Zitronencrème 
 

Salat und Suppe 
*** 

Ravioli 
cinque formaggi 
Provenzalische 

Sauce 
*** 

Café Complet 

D
ie

n
st

a
g
 

 

Fenchelsalat 
und Zuppa Mille Fanti 

*** 
Schweinsrahmschnitzel 

Pfirsich mit Rahm 
Zucchetti 
Nudeln 

Fenchelsalat 
und Zuppa Mille Fanti 

*** 
Gefüllte Zucchetti 

mit Mozzarella überbacken 
Karottensauce 

Nudeln 

Spanischer 
Vanillekuchen 

mit Rahm 

Salat und Suppe 
*** 

«Götterspeise» 
Löffelbisquit 
mit Beeren 

Vanillecrème 
und Fruchtsauce 

*** 
Café Complet 

M
it

tw
o
c
h

 

L
o
tt

o
 

Thonsalat Nizza 
und Curry-Kokossuppe 

*** 
Pouletgeschnetzeltes 

Süss-Sauer 
Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Selleriesalat 
und Curry-Kokossuppe 

*** 
Tofuwürfeli Süss-Sauer 

Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Mango-Terrine 

Salat und Suppe 
*** 

Belegte Brötli mit 
Salami, Tilsiter 

Spargeln 
*** 

Café Complet 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

V
o
rt

ra
g
 

S
c
h
m

e
tt

e
rl

in
g
e
 Asiatischer Glasnudelsalat 

und Kräuterschaumsuppe 
*** 

Fleischkäse-Cordon bleu 
Bratensauce 

Saisonales Gemüse 
Spaghetti 

Asiatischer Glasnudelsalat 
und Kräuterschaumsuppe 

*** 
Spaghetti mit Pestorahmsauce 

Cherry-Tomaten 
Reibkäse 

Caramelmousse 
mit Amaretti 

Salat und Suppe 
*** 

Ofenguck mit Ei 
*** 

Café Complet 

F
re

it
a
g
 

 

Zweifarbiger Zucchettisalat 
und Bündner Gerstensuppe 

*** 
Gebratene Lachsforelle* 

Weissweinsauce 
Blattspinat 

Bratkartoffeln 

Zweifarbiger Zucchettisalat 
und Gerstensuppe 

*** 
Tortillas mit Spinat gefüllt 

Mischpilzsauce 
Bratkartoffeln 

Moccaroulade 

Salat und Suppe 
*** 

Wurst-Käsesalat 
garniert 
Mütschli 

 
*** 

Café Complet 

S
a
m

st
a
g
 

 

Gemischter Blattsalat 
und Kohlrabicrèmesuppe 

*** 
Geschmorter Fleischvogel 

Vichy-Karotten 
Pizokel 

Gemischter Blattsalat 
und Kohlrabicrèmesuppe 

*** 
Auberginen-Piccata 

Neapolitanische Sauce 
Vichy-Karotten 

Pizokel 

Erdbeeren 
mit Pistazienglace 

Salat und Suppe 
*** 

Hörnligratin 
mit Gemüse 

Reibkäse 
*** 

Café Complet 

S
o
n
n
ta

g
 

P
fi

n
g
st

e
n
 

Bunter Blattsalat 
und Milchsuppe mit Mandeln 

*** 
Roastbeef 

nach englischer Art 
Sauce Bearnaise 

Spargeln 
Kartoffelgratin 

Bunter Blattsalat 
und Milchsuppe mit Mandeln 

*** 
Peperoni mit Ebly gefüllt 

Aus Sauce Bearnaise 
Spargeln 

Kartoffelgratin 

Mascarpone-
Himbeerquark- 

Crème 

Salat und Suppe 
*** 

Griessschnitte 
mit Brombeersauce 

*** 
Café Complet 

Wochenhit: Marinierter Ziegenkäse im Teig auf Quinoa-Beet | Knoblauch-Dip | gemischter Salat 
 

Süsser Wochenhit: Zwetschgenkuchen mit Rahm 
 

Abendalternative: Schlemmerfilet | Salzkartoffeln | Rahmspinat oder Quarkknödel mit Orangensauce 



 

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 
* Italien 

 

Bewohner*innen Wunsch 

  Menu Rosso Menu Verde  Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

 

Blattsalat 
*** 

Tomatencrèmesuppe 
*** 

Kalbsragout 
Rosmarinsauce 
Grüne Bohnen 

Couscous mit Minze 

Blattsalat 
*** 

Tomatencrèmesuppe 
*** 

Pochiertes Ei 
Kräutersauce 
Grüne Bohnen 

Couscous mit Minze 

 

Ravioli cinque formaggi 
Provenzalische Sauce 

 

D
ie

n
st

a
g
 

 

Fenchelsalat 
*** 

Zuppa Mille Fanti 
*** 

Schweinsrahmschnitzel 
Pfirsich mit Rahm 

Zucchetti 
Nudeln 

Fenchelsalat 
*** 

Zuppa Mille Fanti 
*** 

Gefüllte Zucchetti 
mit Mozzarella überbacken 

Karottensauce 
Nudeln 

 

«Götterspeise» 
Löffelbisquit 

mit Beeren, Vanillecrème 
und Fruchtsauce 

 

M
it

tw
o
c
h

 

L
o
tt

o
 

Thonsalat Nizza 
*** 

Curry-Kokossuppe 
*** 

Pouletgeschnetzeltes 
süss-sauer 

Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Selleriesalat 
*** 

Curry-Kokossuppe 
*** 

Tofuwürfeli süss-sauer 
Coco-Bohnen 
Basmatireis 

 

Belegte Brötli mit 
Salami, Tilsiter, Spargeln 

 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

V
o
rt

ra
g
 

S
c
h
m

e
tt

e
rl

in
g
e
 Asiatischer Glasnudelsalat 

*** 
Kräuterschaumsuppe 

*** 
Fleischkäse-Cordon bleu 

Bratensauce 
Saisonales Gemüse 

Spaghetti 

Asiatischer Glasnudelsalat 
*** 

Kräuterschaumsuppe 
*** 

Spaghetti mit Pestorahmsauce 
Cherry-Tomaten 

Reibkäse 

 

Ofenguck mit Ei 
 

F
re

it
a
g
 

 

Zweifarbiger Zucchettisalat 
*** 

Bündner Gerstensuppe 
*** 

Gebratene Lachsforelle* 
Weissweinsauce 

Blattspinat 
Bratkartoffeln 

Zweifarbiger Zucchettisalat 
*** 

Gerstensuppe 
*** 

Tortillas mit Spinat gefüllt 
Mischpilzsauce 
Bratkartoffeln 

 

Wurst-Käsesalat 
garniert 
Mütschli 

 

S
a
m

st
a
g
 

 

Gemischter Blattsalat 
*** 

Kohlrabicrèmesuppe 
*** 

Geschmorter Fleischvogel 
Vichy-Karotten 

Pizokel 

Gemischter Blattsalat 
*** 

Kohlrabicrèmesuppe 
*** 

Auberginen-Piccata 
Neapolitanische Sauce 

Vichy-Karotten 
Pizokel 

 

Hörnligratin 
mit Gemüse 

Reibkäse 
 

S
o
n
n
ta

g
 

P
fi

n
g
st

e
n
 

Blattsalat 
*** 

Milchsuppe mit Mandeln 
*** 

Roastbeef 
nach englischer Art 

Sauce Bearnaise 
Spargeln 

Kartoffelgratin 

Blattsalat 
*** 

Milchsuppe mit Mandeln 
*** 

Peperoni mit Ebly gefüllt 
Aus Sauce Bearnaise 

Spargeln 
Kartoffelgratin 

 

Griessschnitte 
mit Brombeersauce 

 

Wochenhit: Marinierter Ziegenkäse im Teig auf Quinoa-Beet | Knoblauch-Dip | gemischter Salat 



 

 
Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 
* Italien 

 

Bewohner*innen Wunsch 

 

 Firma Graeub   

 Menu Rosso Menu Verde  Tagesdessert 

M
o

n
ta

g
 

Blattsalat 
und Tomatencrèmesuppe 

*** 
Kalbsragout 

Rosmarinsauce 
Grüne Bohnen 

Couscous mit Minze 

Blattsalat 
und Tomatencrèmesuppe 

*** 
Pochiertes Ei 
Kräutersauce 
Grüne Bohnen 

Couscous mit Minze 

 
Zitronencrème 

 

D
ie

n
s
ta

g
 

Fenchelsalat 
und Zuppa Mille Fanti 

*** 
Schweinsrahmschnitzel 

Pfirsich mit Rahm 
Zucchetti 
Nudeln 

Fenchelsalat 
und Zuppa Mille Fanti 

*** 
Gefüllte Zucchetti 

mit Mozzarella überbacken 
Karottensauce 

Nudeln 

 
Spanischer 

Vanillekuchen 
mit Rahm 

M
it

tw
o

c
h

 

Thonsalat Nizza 
und Curry-Kokossuppe 

*** 
Pouletgeschnetzeltes 

süss-sauer 
Coco-Bohnen 
Basmatireis 

Selleriesalat 
und Curry-Kokossuppe 

*** 
Tofuwürfeli süss-sauer 

Coco-Bohnen 
Basmatireis 

 Mango-Terrine 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 
 

Asiatischer Glasnudelsalat 
und Kräuterschaumsuppe 

*** 
Fleischkäse-Cordonbleu 

Bratensauce 
Saisonales Gemüse 

Spaghetti 

Asiatischer Glasnudelsalat 
und Kräuterschaumsuppe 

*** 
Spaghetti mit Pestorahmsauce 

Cherry-Tomaten 
Reibkäse 

 
Caramelmousse 

mit Amaretti 

F
re

it
a
g
 

 

Zweifarbiger Zucchettisalat 
und Bündner Gerstensuppe 

*** 
Gebratene Lachsforelle* 

Weissweinsauce 
Blattspinat 

Bratkartoffeln 

Zweifarbiger Zucchettisalat 
und Gerstensuppe 

*** 
Tortillas mit Spinat gefüllt 

Mischpilzsauce 
Bratkartoffeln 

 Moccaroulade 

 
Wochenhit: Marinierter Ziegenkäse im Teig auf Quinoa-Beet | Knoblauch-Dip | gemischter Salat 
 


