senevita

Wangenmatt

Wocheuweniplau 43.05.2024 — 19.05.2024

Menu Rosso

Menu Verde

Tagesdessert

Abendessen

Montag

Blattsalat
und Tomatencremesuppe
Kalbsragout
Rosmarinsauce
Griine Bohnen
Couscous mit Minze

Blattsalat
und Tomatencremesuppe
Pochiertes Ei
Krautersauce
Griine Bohnen
Couscous mit Minze

Zitronencréme

Salat und Suppe
Ravioli
cinque formaggi
Provenzalische
Sauce

*dek

Café Complet

Dienstag

Fenchelsalat
und Zuppa Mille Fanti
Schweinsrahmschnitzel
Pfirsich mit Rahm
Zucchetti
Nudeln

Fenchelsalat
und Zuppa Mille Fanti
Gefillte Zucchetti
mit Mozzarella liberbacken
Karottensauce
Nudeln

Spanischer
Vanillekuchen
mit Rahm

Salat und Suppe
«Gotterspeise»
Loffelbisquit mit
Beeren, Vanillecreme
und Fruchtsauce

*dek

Café Complet

Mittwoch
Lotto

Thonsalat Nizza
und Curry-Kokossuppe
Pouletgeschnetzeltes

siiss-sauer
Coco-Bohnen
Basmatireis

Selleriesalat
und Curry-Kokossuppe
Tofuwiirfeli sliss-sauer
Coco-Bohnen
Basmatireis

Mango-Terrine

Salat und Suppe
Belegte Brotli mit
Salami, Tilsiter
Spargeln

*dek

Café Complet

Donnerstag
Vortrag
Schmetterlinge

Asiatischer Glasnudelsalat
und Krauterschaumsuppe
Fleischkase-Cordonbleu
Bratensauce
Saisonales Gemise
Spaghetti

Asiatischer Glasnudelsalat
und Krauterschaumsuppe

k%

Spaghetti mit Pestorahmsauce

Cherry-Tomaten
Reibkase

Caramelmousse
mit Amaretti

Salat und Suppe

*dek

Ofenguck mit Ei

*dek

Café Complet

Freitag

Zweifarbiger Zucchettisalat
und Biindner Gerstensuppe
Gebratene Lachsforelle*
Weissweinsauce
Blattspinat
Bratkartoffeln

Zweifarbiger Zucchettisalat
und Gerstensuppe
Tortillas mit Spinat gefullt
Mischpilzsauce
Bratkartoffeln

Moccaroulade

Salat und Suppe

*edek

Wurst-Kasesalat
garniert
Mutschli

*dek

Café Complet

Samstag

Gemischter Blattsalat
und Kohlrabicrémesuppe
Geschmorter Fleischvogel

Vichy-Karotten
Pizokel

Gemischter Blattsalat
und Kohlrabicrémesuppe
Auberginen-Piccata
Neapolitanische Sauce
Vichy-Karotten
Pizokel

Erdbeeren
mit Pistazienglace

Salat und Suppe
Hornligratin
mit Gemise

Reibkase

*dhk

Café Complet

Sonntag
Pfingsten

Tomaten-Bruschetta
mit Salatbouquet
und Milchsuppe mit Mandeln
Roastbeef
nach englischer Art
Sauce Bearnaise
Spargeln
Kartoffelgratin

Tomaten-Bruschetta
mit Salatbouquet
und Milchsuppe mit Mandeln
Peperoni mit Ebly gefullt
Sauce Bearnaise
Spargeln
Kartoffelgratin

Mascarpone-
Himbeerquark-
Créme

Mittags-Hit: Taglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich.

Salat und Suppe

*dhk

Griessschnitte
mit Brombeersauce

*dhk

Café Complet

Abendalternative: Schlemmerfilet | Salzkartoffeln | Rahmspinat oder Quarkknodel mit Orangensauce

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* |talien

' Bewohner*innen Wunsch




SRSV Worheuweniplan 13.05.2024 - 19.05.2024

Fleischmenii Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen
Blattsalat Blattsalat Salat und Suppe
und Tomatencremesuppe und Tomatencremesuppe ol
%” ok ok Ravioli
c Kalbsragout Pochiertes Ei Zitronencréme cinque formaggi
o Rosmarinsauce Krautersauce Provenzalische
= Griine Bohnen Griine Bohnen Sauce
Couscous mit Minze Couscous mit Minze i
Café Complet
Fenchelsalat Fenchelsalat Salat und Suppe
und Zuppa Mille Fanti und Zuppa Mille Fanti o
%" Fx ok «Gotterspeise»
T Schweinsrahmschnitzel Gefiillte Zucchetti Spanischer Loffelbisquit
c Pfirsich mit Rahm mit Mozzarella iiberbacken Vanillekuchen mit Beeren
Q2 Zucchetti Karottensauce mit Rahm Vanillecreme
a Nudeln Nudeln und Fruchtsauce

Fkk

Café Complet

Thonsalat Nizza Selleriesalat Salat und Suppe
5 und Curry-Kokossuppe und Curry-Kokossuppe e
9 ik ok Belegte Brotli mit
E ° Pouletgeschnetzeltes Tofuwdirfeli Suss-Sauer Mango-Terrine Salami, Tilsiter
=2 Siiss-Sauer Coco-Bohnen Spargeln
= Coco-Bohnen Basmatireis o

Café Complet

Basmatireis
on @ Asiatischer Glasnudelsalat Asiatischer Glasnudelsalat Salat und Suppe
5 .?;" und Krauterschaumsuppe und Krauterschaumsuppe e
w T wk b Ofenguck mit Ei
8 £ 8 Fleischkdse-Cordon bleu Spaghetti mit Pestorahmsauce Caramelmousse e
cS¢ Bratensauce Cherry-Tomaten mit Amaretti Café Complet
8 5 Saisonales Gemuse Reibkase
n Spaghetti
Zweifarbiger Zucchettisalat Zweifarbiger Zucchettisalat Salat und Suppe
und Bundner Gerstensuppe und Gerstensuppe R
b e o Wurst-Kasesalat
b Gebratene Lachsforelle* Tortillas mit Spinat gefullt Moccaroulade garniert
8 Weissweinsauce Mischpilzsauce Mitschli
L Blattspinat Bratkartoffeln
Bratkartoffeln i
Café Complet
Gemischter Blattsalat Gemischter Blattsalat Salat und Suppe
%D und Kohlrabicrémesuppe und Kohlrabicrémesuppe o
n - . . - : Erdbeeren qunllgra!pln
£ Geschmorter Fleischvogel Auberginen-Piccata mit Pistazienglace mit Gemise
] Vichy-Karotten Neapolitanische Sauce Reibkase
n Pizokel Vichy-Karotten e
Pizokel Café Complet
Bunter Blattsalat Bunter Blattsalat Salat und Suppe
on = und Milchsuppe mit Mandeln und Milchsuppe mit Mandeln R
< O i o Griessschnitte
e ‘g’n Roastbeef Peperoni mit Ebly gefillt HI_\Aa;carponeI-( mit Brombeersauce
g c nach englischer Art Aus Sauce Bearnaise 1mce(‘erquar ) o
.- Sauce Bearnaise Spargeln reme Café Complet
Spargeln Kartoffelgratin

Kartoffelgratin

Wochenhit: Marinierter Ziegenkase im Teig auf Quinoa-Beet | Knoblauch-Dip | gemischter Salat

Siisser Wochenhit: Zwetschgenkuchen mit Rahm
Abendalternative: Schlemmerfilet | Salzkartoffeln | Rahmspinat oder Quarkknodel mit Orangensauce

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uiber Allergene Zutaten. .
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. Bewohner*innen Wunsch

* Italien



senevita  Arifarbeiter 413.05.2024 - 49.05.2024

Wangenmatt
Menu Rosso Menu Verde Abendessen
Blattsalat Blattsalat Ravioli cinque formaggi
o i Provenzalische Sauce
%” Tomatencrémesuppe Tomatencrémesuppe
whd ETTY EXTY
g Kalbsragout Pochiertes Ei
= Rosmarinsauce Krautersauce
Griine Bohnen Grune Bohnen
Couscous mit Minze Couscous mit Minze
Fenchelsalat Fenchelsalat «Gotterspeise»
on ek ek Loffelbisquit
© Zuppa Mille Fanti Zuppa Mille Fanti mit Beeren, Vanillecréme
17 ok ek und Fruchtsauce
5 Schweinsrahmschnitzel Gefiillte Zucchetti
a Pfirsich mit Rahm mit Mozzarella Uiberbacken
Zucchetti Karottensauce
Nudeln Nudeln
Thonsalat Nizza Selleriesalat Belegte Brotli mit
e e e Salami, Tilsiter, Spargeln
8 9 Curry-thossuppe Curry-KS,!iossuppe
)
é 9 Pouletgeschnetzeltes Tofuwdrfeli suss-sauer
"2' suss-sauer Coco-Bohnen
Coco-Bohnen Basmatireis
Basmatireis
o @ Asiatischer Glasnudelsalat Asiatischer Glasnudelsalat Ofenguck mit Ei
‘U on *kd ek
"é' %"é Krauterschaumsuppe Krauterschaumsuppe
w b 3 *ekk *dek
C G0 Fleischkase-Cordon bleu Spaghetti mit Pestorahmsauce
c>E
o = Bratensauce Cherry-Tomaten
o 3 Saisonales Gemiise Reibkase
Spaghetti
Zweifarbiger Zucchettisalat Zweifarbiger Zucchettisalat Wurst-Kasesalat
o o garniert
%” Bundner Gerstensuppe Gerstensuppe Mitschli
d EXTY ET2Y
o Gebratene Lachsforelle* Tortillas mit Spinat gefullt
L Weissweinsauce Mischpilzsauce
Blattspinat Bratkartoffeln
Bratkartoffeln
Gemischter Blattsalat Gemischter Blattsalat Hornligratin
on hE o mit Gemiuse
5 Kohlrabicrémesuppe Kohlrabicréemesuppe Reibkase
m *kk *kk
g Geschmorter Fleischvogel Auberginen-Piccata
(7, Vichy-Karotten Neapolitanische Sauce
Pizokel Vichy-Karotten
Pizokel
Blattsalat Blattsalat Griessschnitte
hE o mit Brombeersauce
%n 5 Milchsuppe mit Mandeln Milchsuppe mit Mandeln
“ - *kk *dk
E g" Roastbeef Peperoni mit Ebly gefullt
o ic nach englischer Art Aus Sauce Bearnaise
v a .
Sauce Bearnaise Spargeln
Spargeln Kartoffelgratin
Kartoffelgratin

Wochenhit: Marinierter Ziegenkase im Teig auf Quinoa-Beet | Knoblauch-Dip | gemischter Salat

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Italien

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Wangenmatt

Wocheuweniplau 43.05.2024 — 19.05.2024

Firma Graeub
Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert
Blattsalat Blattsalat
o und Tomatencrémesuppe und Tomatencrémesuppe
© Sedede dedede .
g Kalbsragout Pochiertes Ei Zitronencreme
s Rosmarinsauce Krautersauce
Grune Bohnen Grine Bohnen
Couscous mit Minze Couscous mit Minze
Fenchelsalat Fenchelsalat
= und Zuppa Mille Fanti und Zuppa Mille Fanti
CU *kd *kk .
1% Schweinsrahmschnitzel Gefiillte Zucchetti Spanischer
5 Pfirsich mit Rahm mit Mozzarella iiberbacken Vanillekuchen
A Zucchetti Karottensauce mit Rahm
Nudeln Nudeln
Thonsalat Nizza Selleriesalat
- und Curry-Kokossuppe und Curry-Kokossuppe
O
o Pouletgeschnetzeltes Tofuwiirfeli siiss-sauer
E suss-sauer Coco-Bohnen Mango-Terrine
= Coco-Bohnen Basmatireis
= Basmatireis
Asiatischer Glasnudelsalat Asiatischer Glasnudelsalat
% und Krauterschaumsuppe und Krauterschaumsuppe
o Fleischkase-Cordonbleu Spaghetti mit Pestorahmsauce Caramelmousse
= Bratensauce Cherry-Tomaten ; X
. .. o mit Amaretti
c Saisonales Gemiise Reibkase
O .
A Spaghetti
Zweifarbiger Zucchettisalat Zweifarbiger Zucchettisalat
und Bundner Gerstensuppe und Gerstensuppe
m *ekek *kk
_.S Gebratene Lachsforelle* Tortillas mit Spinat gefullt
[ Weissweinsauce Mischpilzsauce Moccaroulade
Lt Blattspinat Bratkartoffeln
Bratkartoffeln

Wochenhit: Marinierter Ziegenkase im Teig auf Quinoa-Beet | Knoblauch-Dip | gemischter Salat

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.
* Italien

' Bewohner*innen Wunsch



