
Menuplan Woche 21 vom 20. Mai. - 26. Mai 2024  = Bewohnerwunsch

Montag, 20. Mai Dienstag, 21. Mai Mittwoch, 22. Mai Donnerstag, 23. Mai Freitag, 24. Mai Samstag, 25. Mai Sonntag, 26. Mai

Tomaten-Kokossuppe Bouillon mit Ei Pastinakensuppe Curry-Bananensuppe Bouillon Gemüsestreifen Gemüsecrèmesuppe Spargelcrèmesuppe

Eisbergsalat Gemüsesalat Saisonsalat Gemischter Blattsalat Randensalat Saisonsalat Seerosensalat

*** *** *** *** *** *** ***

Schweinsragout Pouletbrüstchen Rindsburger Panierte Schweins- Zanderknusperli Fleischkäse vom Napf Kalbsgeschnetzeltes

Grossmutterart Hawaii mit Pfeffersauce schnitzel, Nudeln Sauce Tartar Jus, Spätzli Zürcher Art

Pilzpolenta Ananas, Currysauce Pommes Frites mit Gemüsestreifen Dampfkartoffeln tomatierte Rösti

Bohnen Trockenreis Blumenkohl Mornay an Crèmesauce Blattspinat mit Mascarp. Zuccetti Frühlingsgemüse

*** *** *** *** *** *** ***

Griessflan Coupe Stracciatella Bunter Fruchtsalat Süssmost Crème Panna Cotta Schwedenschnitte

mit Coulis Seerose Mousse mit Güx mit Rahmhupf Fruchtcoulis garniert

Tomaten-Kokossuppe Bouillon mit Ei Pastinakensuppe Curry-Bananensuppe Bouillon Gemüsestreifen Gemüsecrèmesuppe Spargelcrèmesuppe

Eisbergsalat Gemüsesalat Saisonsalat Gemischter Blattsalat Randensalat Saisonsalat Seerosensalat

*** *** *** *** *** *** ***

Gemüseschnitzel Tofusteak Eblysotto mit Asiatische Pochiertes Ei Ravioli mit Quorngeschnetzeltes

mit Spargelsalat Hawaii mit Kichererbsen Frühlingsrollen Sauce Mousselin Hauspesto Zürcher Art

an Kräuter- Ananas, Currysauce und Sweet Chili Sauce Dampfkartoffeln auf tomatierten Rösti

Vinaigrette Trockenreis Gemüsestückli Salatnestchen Blattspinat mit Mascarp. Zuccettistückli Frühlingsgemüse

*** *** *** *** *** *** ***

Griessflan Coupe Stracciatella Bunter Fruchtsalat Süssmost Creme Panna Cotta Schwedenschnitte

mit Couilis Seerose Mousse mit Güx mit Rahmhupf Fruchtcoulis garniert

       

Roastbeefteller Roastbeefteller Roastbeefteller Roastbeefteller Roastbeefteller Roastbeefteller Roastbeefteller

Sauce Tartar Sauce Tartar Sauce Tartar Sauce Tartar Sauce Tartar Sauce Tartar Sauce Tartar

Pommesfrites Pommesfrites Pommesfrites Pommesfrites Pommesfrites Pommesfrites Pommesfrites

Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe

*** *** *** *** *** *** ***

Militär Apfelstrudel Lyonersalat Kalter Braten Schweinswürstli Canapee Cafe Complet

Chässchnitte Vanillesauce mit Vinaigrette dünn aufgeschnitten mit Russischem mit Salami mit Fleisch und Käse

Salatgarten Milch Kaffee Schraubenbrot Kartoffeln Salat, Ruchbrot und Thon Mixed Pickles

 

Für Informationen zu Allergenen, Fische, Fanggebiete, hilft Ihnen der Service gerne. Tel. Reservation im Restaurant Seerose von 08:30-17:00 Uhr / 041 444 07 27
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