
 

  
 

  
 

TAGESMENÜ/FLEISCHLOS CHF 25/23 

SONNTAGSMENÜ CHF 39 

TAGESDESSERT CHF 8  

inklusive täglich hausgemachter Tagesuppe oder Salat 

                    Wochengemüse: Fenchel 

                          Wochensaft: Orangensaft 

                   Wochenkompott: Himbeerkompott 

 

 

 

 

 

 

MONTAG 
 

Friséesalat  
Randensalat 

 
Blumenkohlsuppe 

 

***** 
Rindsgeschnetzeltes 

Makkaroni 
Zucchetti 

 
Lammhuft (GB) 
Balsamicosauce 
Pommes Maxime 

Zucchetti 
 

 
Gekochtes Ei 

Senfsauce 
Kartoffelstock 

Blattspinat 
 

***** 

Rüeblitorte 

 
Joghurtglace 

DIENSTAG 
 

Eichblattsalat 
Gurkensalat 

 
Zucchettisuppe 

 

***** 
Kalbs-

schulterbraten 
Eierschwämmli 

Sauce 
Polenta 

Grüne Bohnen 

 
Mistkratzerli 
Kräutersauce 

Pommes Soufflées 
Grüne Bohnen 

 
Safranrisotto 
Saubohnen 

Eierschwämmli 

***** 

Süssmostcrème 

 
Erdbeerglace 

 

MITTWOCH 
 

Lollosalat 
Mexicainesalat 

 
Gelberbsensuppe 

***** 
Siedfleisch 

Meerrettichsauce 
Bouillonkartoffeln 

Lauchgemüse 

 
Schollenfilet 

 (Nordostatlantik) 
Dillsauce 

Rote Linsen 
Lauchgemüse 

 
Gemüsepastetli 
Zitronensauce 
Erbsenpüree 
Hüttenkäse 

***** 
Windbeutel 

 
Stracciatellaglace 

 

DONNERSTAG 
 

Kopfsalat mit Ei 

 
Karottensuppe 

 

***** 
Kalbsragoût 

Kartoffelstock 
Blattspinat 

 
Schweinssteak 
Steinpilzsauce 

Risotto 
Blattspinat 

 
Sellerie Piccata 

Tomaten-
Rahmsauce 
Spaghetti 
Zucchetti 

***** 
Passionsfrucht- 

Mousse 
Schokoladensauce 

 
Mokkaglace 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

VEGAN 
Spargelwähe mit 
Schinken dazu 

FREITAG 
 

Blattsalat 
Selleriesalat 

 
Tomatensuppe 

***** 
 
 
 
 

Grillbuffet 
 
 
 
 
 

***** 
Fruchtsalat mit 
Zitronensorbet 

 
Nussglace 

 
 
 
 

 

SONNTAG  
 

Nüsslisalat mit Pilze 

 
Bouillon mit Flädli 

 

***** 
Roastbeef (PY) 

Bèarnaise Sauce 
Pommes Williams 

Broccoli 

 
Zanderfilet (PL) 

Rosmarinrahmsauce 
Zitronencouscous 

Broccoli 

 
Gemüse Süss Sauer 

Basmatireis 
Ananas 

***** 
Savarin mit Beeren 

 
Coupe Baileys 

 

 

SAMSTAG 
 

Bataviasalat 
Cherry Tomaten 

 
Griesssuppe mit 

Gemüse 
 

***** 
Lasagne al Forno 

 
Kalbskopf 

Kräutervinaigrette 
Bouillokartoffeln 

Karotten 
(Bewohnerwunsch) 

 
Gemüseteller 

Olivenöl 
Röstigaletten 
Magerquark 

***** 
Mini-Viennetta 

 
Mangosorbet 

 

Senevita Residenz Multengut 
Mettlengässli 8+10 I 3074 Muri b. Bern 
+41 (0) 31 950 00 00 
www.multengut.senevita.ch I multengut@senevita.ch 

 
 

Öffnungszeiten Restaurant Plaisir  
Montag bis Sonntag 08:00-18:45 Uhr | Warme Küche 11:30 – 17:00 Uhr 

Reservation 031 950 00 45 
  Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. 

Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus Schweiz. 
          Betreffend Allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 

.  
erwünscht  

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 

http://www.multengut.senevita.ch/

